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Cerasuolo a Mare, torna a Montesilvano la festa del vino d’Abruzzo
5 Agosto 2026

Montesilvano si prepara ad accogliere la tredicesima edizione di “Cerasuolo a Mare”, la
manifestazione dedicata alla promozione del Cerasuolo d’Abruzzo. L’evento si svolgerà dal 6 all’8
agosto sul lungomare cittadino, trasformato per tre serate in un percorso del gusto tra vini, prodotti
tipici e turismo.

La manifestazione è stata presentata allo stabilimento balneare Sabbia D’Oro, luogo simbolo dove
tredici anni fa nacque l’iniziativa. Alla conferenza hanno partecipato il direttore di Confesercenti
Abruzzo, Gianni Taucci, il presidente provinciale Davide Ardente, il vicesindaco Alessandro Pompei e
l’assessore al Commercio Maria Grazia Valentini.

Ogni sera, dalle 20 alle 24, il pubblico potrà degustare le etichette di 40 cantine abruzzesi,
distribuite in cinque punti lungo la passeggiata costiera: Bagni Giulietta, Playa Caffè-Mercato Ittico,
Sabbia D’Oro, Bagni Bruno e l’area dello stabilimento Luna Rossa.

Sarà possibile acquistare un kit degustazione al costo di 10 euro, comprensivo di tre assaggi, per
scoprire il Cerasuolo d’Abruzzo passeggiando sul lungomare. Le degustazioni saranno guidate dagli
esperti della Fondazione Italiana Sommelier, che accompagneranno il pubblico negli abbinamenti
con le eccellenze gastronomiche regionali, tra pallotte “cac’ e ove”, pesce fritto e arrosticini.

L’assessore al Commercio Maria Grazia Valentini ha sottolineato il valore culturale della
manifestazione, definendola un’importante occasione per diffondere la cultura del vino e valorizzare
le tradizioni del territorio.
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Per il vicesindaco Alessandro Pompei, “Cerasuolo a Mare” rappresenta invece un appuntamento
strategico per la promozione turistica della città, capace di mettere in vetrina le eccellenze
enogastronomiche abruzzesi e di attrarre migliaia di visitatori ogni estate.

Per tre giorni Montesilvano diventerà così la capitale del Cerasuolo d’Abruzzo, offrendo
un’esperienza che unisce vino, cucina tipica e mare in uno degli appuntamenti più attesi dell’estate
regionale.


